PACO LOLA

Vino premium de edicidén limitada.
Elegante y persistente, con una
concepcion moderna y vanguardista.

Variedad: 100 % Albarifio

Denominacién de Origen: Rias Baixas.

Subzona: Val do Salnés.

Suelos: franco-arenosos, graniticos y ligeramente
acidos.

Elaboracion: elaborado a partir del mosto flor de uvas
procedentes de nuestros vifiedos mas antiguos.
Fermentacion: en acero inoxidable.

Crianza: en lias finas de 1 afio, con removidos suaves
para mantener la lia en suspension.

Temperatura de servicio: 10 - 12 °C.

Color amarillo pajizo con reflejos verdosos, limpio y
brillante.

Nariz fresca, compleja y elegante. Caracter frutal (piel de
melocotén y manzana golden) y toques citricos (lima).
Fondo de aromas a laurel, hierbas aromaticas, flores
blancas y salitre.

Entrada fresca, buen equilibrio. Retrogusto de notas
citricas, la fruta de hueso crujiente, junto a elegantes
notas vegetales y fondo salino.

COLRD

RIAS BAIXAS D.O
GALICIA - ESPARA

**Aflada nueva, todavia no se ha presentado a concursos.

Anhada 2019:

Gran Oro, VinEspafia 2023 (ESP)

Gran Oro, Concours Mondial de Bruxelles 2022 (IT)

Oro, Guia de Vinos, Destilados y Bodegas de Galicia 2023
(ES)

Plata (92 puntos), Decanter 2023 (UK)

93 puntos, Guia Pefin 2024 (ESP)

93 puntos, Wine Enthusiast (USA)

Adega e vinedos Paco & Lola
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